
Dejeuner  Diner  Brunch  Cocktail  Fête

P R I X  T R A I T E U R

A- Austral ian Brunch, 17€  par
personne
B- Galettes et crepes du brunch,
10€  par personne

C- Galettes de sarrasin et crepes
froment (prix indiqués en dessous)

Les galettes sont faites à partir  de
grains de sarrasin,  bio de
préférence
Les crêpes sont faites à partir  de
farine de blé, d’oeufs et de lait
Toutes les galettes et crêpes
reçoivent une bonne l ichette de
beurre demi-sel avant d’être
servies.

15€  Extra premium

12€  premium

8€  standard

D- Crepe Sucre

6€  - premium

4€  - standard

Traiteur événementiel a partir  de
€200

sarazine2508@gmail.com

@
Demandez une devis

Appelez Nous
06 43 25 50 06
pour plus
d' informations

https://sarazinefoodtruck.
wordpress.com

https://www.instagram.co
m/sarazinefoodtruck

https://www.facebook.co
m/sarazinefoodtruck

Follow Us 



G A L E T T E S

Barcelona- Jambon Belotta Ibérique,

fromage manchego, tapenade

Montpel l ier – Coquil les saint jacques,

sauce au vin blanc, persi l ,  comté

B R U N C H
D ' A U S T R A L I E

Choice of Bacon and egg or epinards

and egg  Austral ian style

oignons caramélisé

champignons sautés

mini pancakes (crepes sucrées)

Chocolat ou caramel ou beurre sucre

ou confiture ou miel
C R E P E S  S U C R E

Crêpes sucrées Premium

Depardieu – chocolat belge,

caramel salé, banane, chanti l ly

Crepe Suzette – caramel au

beurre salé à l 'orange, grand

marnier  

Madame Pomme – pommes

pochées, sauce au beurre et au

calvados f lambé.

*€17 par personne

*Enfants Moin que 12ans €8.50

**Galettes/Crepes

baguettes art isanal

jus de fuit  (melange)

muesl i

poached fruits

yaourt maison

miel art isanal

confiture

mini galettes de sarrasin

dips maison

café

beurre art isanal

croissants

vegemite

Option buffet

**Galettes/Crepes option sans

buffet €10

E X T R A  P R E M I U M

P R E M I U M  

Complète- Jambon, comté ,  oeuf

Oeufs bénédictes – oeufs pochés,

pousses d'épinards, jambon ou

saumon, sauce hol landaise

Basque –  chorizo, sauce tomate

maison ,  Comté, oeufs pochés

Normande – Jambon de Parme,

Camembert,  asperges et pousses

d'épinards ou roquette

Bordeaux – saumon fumé, chèvre

artisanal et roquette

P R E M I U M   

S T A N D A R D   

Crêpes sucrées:

Sucre et citron

sauce chocolat maison

caramel beurre salé maison

confiture de framboise

**Chanti l ly à la demande

S T A N D A R D

Jambon de Porc plein-air ,  comté

Espagne – chorizo, comté, oignons

Brési l  – haricots noir ,  r iz ,  épices,

sauce tomate maison

Suisse - champignons, comte, tomate

frais


